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TYDENN{ MENU P
10.5.-14.5.2021 Rychlik catering

Polévka Cesnekova s bramborem a uzeninou 1a,3,9

Zeleninové rizoto sypané syrem, okurek 1a,7,9,10

Bramborovy gulds s uzeninou, chléb 1a,3,7

Veprova pecené na kofenové zeleniné, téstoviny 1a,3,7,9

Vypecky z kufeciho stehenniho masa se slaninou, kedlubnové zeli, varené brambory 1a
Smazeny syr gouda se Sunkou, vafené brambory, tatarka 1a,3,7,10

Polévka Uzena s krupkami 1a,9

Alpsky knedlik s vanilkovou omdckou, sypany makem a cukrem 1a,3,7

Veprové kostky na pepfi, téstoviny 1a,3,7

Bramborové knedliky pIlnéné uzeninou, dusené bilé zeli 13,3,7

Caesar salat s kufecim masem a krutony 13,3,4,7,10

Krati fizek marinovany v jogurtu s medvédim ¢esnekem, mackané brambory s hraskem a cibulkou 1a,3,7
Anglicky roastbeef, fazolky na slaniné, bramborovd maslova kase 1a,3,7

Dezert:* Maly alpsky knedlik s vanilkovou omackou, sypany makem a cukrem 1a,3,7

Polévka Drstkova 1a7

Varené vejce, pdrkova smetanova omacka, houskovy knedlik 1a,3,7
Veprové nudlicky s jatry a zeleninou, dusena ryZe 1a,3,7,9

Smazené kureci stehno, bramborova kase 1a,3,7

Kureci platek na bazalce se susenymi rajéaty, bramborové noky 1a,3,7
Spanélsky vepiovy ptacek, dusena ryze, michany kompot 1a,3,7,10

Polévka Kufreci s ryzi a zeleninou 1a,9

Cizrnové kari s kokosovym mlékem, cuketou a rajcaty, jasminova ryze 1a
Sekana pecené, bramborova kase, okurek 1a,3,7,10

Rybi filé zapékané brokolici a syrem, varené brambory s pazitkou 1a,3,4,7
Lasagne s boloriskym ragu z hovéziho a vepfového masa 1a,3,7

KuFeci rostak, americké brambory, coleslaw 1a,3,7,10

Polévka Hraskovy krém 1a,7

Penne s opecenou Sunkou, hraskem a pestem z medvédiho Cesneku, syr 1a,7

Veprové nudlicky v tarhofiovém rizotu se zeleninou a kukufici, syr, okurek 1a,7,9,10

Koktejl salat z krevet a krabiho masa s jogurtem,majonézou,ananasem na trhanych salatech, toust 1a,2,3,7
Bavorské vdolky s vanilkovym tvarohem, bortivkovou omackou a jahodami 1a,3,7

Jeleni gulds s cibuli, houskovy knedlik 1a,3,7

Teleci "Cordon Bleu" plnény Sunkou a goudou, pec¢ené brambory masténé maslem,

hldvkovy saldt s vypecenou slaninou 1a,3,7

Dezert*: Bavorské vdolky s vanilkovym tvarohem, bortvkovou omackou a jahodami 1a,3,7

*Dezert Ize objednat v rdmci menu, nikoli samostatné.
Objednavky pfijimame do 13.00 na ucetni@rychlik-catering.cz nebo volejte +420 723 721 888

Jidla mohou obsahovat tyto alergeny:

1-obiloviny A-p3enice,B-Zito,C-je¢men,D-oves,E-§palda,F-kamut,nebo jejichG-hybridni odriidy a vyrobky z nich, 2-korysi a vyrobky z nich,

3-vejce a vyrobky z nich, 4-ryby a vyrobky z nich, 5-podzemnice olejna a vyrobky z nich, 6-s6jové boby a vyrobky z nich, 7-mléko a vyrobky z nich,

8-skofapkové plody A-mandle, B-liskové ofechy, C-vlasské ofechy, D-kesu ofechy, E-pekanové ofechy, F-para ofechy, G-postacie, H-makadamie a vyrobky z nich,

9-celer a vyrobky z nich, 10-hof¢ice a vyrobky z nich, 11-sezamové semeno a vyrobky z nich, 12-oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich

vy3sich 10 mg,ml/kg,l, vyjadFeno SO, 13-vI&i bob a vyrobky z nich, 14-mékysi a vyrobky z nich
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